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🇬🇧 🇺🇸  Decanter  (UK, USA…) (Oct. 2024), article Terrasses du Larzac p62-69- par Natalie Earl

• Mas Combarèla dans le TOP 10 des producteurs en Terrasses du Larzac

“ Terrasses du Larzac

Au cours de la décennie qui a suivi sa 
reconnaissance officielle, ce coin 
sauvage et mystérieux du Languedoc a 
attiré de plus en plus l'attention, à la 
fois des vignerons désireux de 
s'installer dans la région et des 
amateurs de vin séduits par ses vins 
frais et plaisants à boire. (…) 
Dix ans après être devenue une AOP 
(Appellation d’Origine Protégée) 
indépendante, les Terrasses du 
Larzac se sont rapidement imposées 
comme l'une des zones les plus 
dynamiques et excitantes de cette 
vaste région. Identifiée comme une 
dénomination plus large du Languedoc 
en 2004, cette région fait partie des 
rares à avoir obtenu rapidement le 
statut d’appellation; le processus 
prenant généralement de nombreuses 
années. 
Dans son livre de 2001, Les Vins du 
Sud de la France, Rosemary George 
MW ne fait qu’une brève mention des 
Terrasses du Larzac. « Je ne lui ai 
accordé qu'une mention sommaire », 
admet-elle dans son ouvrage de 2018 
Les Vins du Languedoc, mais l’appellation « a suscité un immense intérêt au cours des 20 
dernières années ». Et pour de bonnes raisons.


LE PAYSAGE

 
(…) Le climat de la région, fortement influencé par la proximité du plateau du Larzac, est un 
facteur unificateur dans une appellation qui présente une grande diversité de sols, d'expositions 
et d'altitudes. 
C’est l’une des zones viticoles les plus septentrionales du Languedoc, répartie sur 32 communes 
qui s’étendent le long des terrasses géologiques jusqu’à la confluence des rivières Hérault et 
Lergue à Canet, formant une forme approximative de « V ». 
Les vignes sont plantées entre 40 m et 450 m d'altitude. Les collines et vallées sculptées dans le 
paysage créent une multitude d'expositions différentes. Combiné avec la latitude nord et une 
localisation à l'intérieur des terres, cela entraîne une importante amplitude thermique, « avec au 
moins 20°C de différence entre le jour et la nuit en été », explique Loïc Benezeth, vigneron de 
quatrième génération au Domaine La Rouquette. Cela permet de préserver la fraîcheur et l'acidité, 
mais aussi de révéler « une plus grande richesse aromatique », selon Vincent Goumard, 
propriétaire et vigneron du Mas Cal Demoura.
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CÉPAGES & STYLES

 
Les cépages principaux dans cette appellation 
exclusivement rouge sont le Grenache, la Syrah, 
le Mourvèdre et le Carignan, avec le Cinsault, la 
Counoise, le Lledoner Pelut, le Morrastel et le 
Terret Noir en cépages secondaires. Un 
assemblage d’au moins trois cépages est requis. 
Comme dans d'autres régions du Languedoc, un 
regain d'intérêt pour le Carignan autrefois dénigré 
aide à sauver de vieilles vignes et apporte une 
acidité rafraîchissante aux assemblages. La 
Syrah, en revanche, souffre dans tout le 
Languedoc en raison de sa sensibilité à la 
sécheresse, mais ici, elle se porte mieux grâce au 
climat frais. Le Cinsault joue un rôle de plus en 
plus important ici, apportant aux assemblages 
une qualité éthérée, florale et juteuse. J'aime 
aussi beaucoup le Cinsault pur qui n'est pas 
autorisé seul selon les règles de l’appellation. 
Mais quelques producteurs en embouteillent en Vin de France ou IGP, ce qui mérite donc d'être 
mentionné ici. Essayez les pur Cinsault du Mas Combarèla, Le Clos Rivieral, Domaine du Pas 
de l’Escalette, Le Clos Rouge ou Mas Conscience. 
Bien qu'il soit difficile de généraliser sur le style d'une région aussi vaste avec une géologie aussi 
variée, quatre caractéristiques se distinguent dans les vins : leur fraîcheur, leur buvabilité, leur 
expression aromatique et leur finesse tannique. Les fruits noirs généreux de mûres sont 
souvent tempérés et rehaussés par des nuances de fruits rouges. Des notes de garrigue — 
sauge, thym, genévrier — sont infusées dans l'essence même des vins. Beaucoup sont 
gourmands, délicieux et succulents, avec des tanins soyeux qui ont la texture de l’argile fine et 
humide. Certains sont aussi sublimés par une qualité minérale pierreuse et iodée. Lorsque ces 
éléments se rejoignent, le vigneron a réussi à partager son terroir avec le dégustateur. 

THE PLACE TO BE

 
La région des Terrasses du Larzac est incroyablement dynamique, combinant des producteurs de 
longue date (comme Mas Jullien, Mas des Chimères et Domaine de Montcalmès, qui ont tous 
contribué à la réputation de l’appellation) et un flux constant de nouveaux arrivants (40 nouveaux 
vignerons depuis 2014).

« Avec ce mélange, il aurait pu y avoir deux mondes qui coexistaient sans se reconnaître, mais ce 
n’est pas du tout ce qui s’est passé », déclare Sébastien Fillon, président de l'appellation et 
vigneron au Clos du Serres. « Ils ont interagi, échangé et discuté, et les gens de l’extérieur ont été 
acceptés, donc cela a fonctionné ». 

Les vins, avec leur fluidité et leurs structures délicates, pourraient séduire de nouveaux amateurs, 
ainsi que les connaisseurs à la recherche de vins ayant une âme méridionale, mais aussi de 
l'équilibre et de la finesse. Dans le vaste ouvrage qu'est le 
Languedoc, les Terrasses du Larzac pourraient bien en 
être le chapitre le plus captivant.”




 
🇫🇷  Bettane + Desseauve 2025 (Sept. 2024)

• Mas Combarèla ★★★ 
“Olivier Faucon ne cesse d’étonner avec ses rouges magnifiques, aériens et 
d’une rare intensité, impressionnants par leur finesse de grain et leurs finales 
salines. Depuis son premier millésime, ce domaine de 11 hectares n’a cessé 
de se rapprocher des grands et mérite amplement la troisième étoile 
attribuée en 2022 après seulement trois millésimes produits.”

• Des Si et Des Mi Blanc 2022                 90/100 
(=15/20)

• Les Vieux Mazets 2021                          92/100 
(=16/20)

• Le Clos Secret 2023                               93/100 
(=16,5/20)

• Des SI et Des Mi Rouge 2022                91/100 
(=15,5/20)

• L’éclat 2022                                             89/100 
(=14,5/20)

 
🇺🇸 🇬🇧  Hugh Johnson’s Pocket Wine Book 2025  (USA, UK…) (Sept. 2024)

• Mas Combarèla 
Parmi les 15 domaines recommandés en Terrasses du Larzac  



 
🇫🇷  Guide Hachette des Vins 2025 (Sept. 2024)

• Ode Aux Ignorants 2021    ★               

“Elevé 24 mois en barrique et oeuf béton, un 
2021 un peu disert au nez, dans un registre 
sauvage et animal. Le fruit rouge et la réglisse 
s’expriment bien plus librement dans une 
bouche puissante, large, mais élégante, servie 
par des tanins joliment extraits. De l’intensité, 
de la finesse et de l’équilibre (2025-2030)”.

🇫🇷  La Tulipe Rouge  (Sept. 2024)

• Le Clos Secret 2022                          90/100 (=15/20)
“Un joli nez de fruits rouges bien mûrs, de la garrigue et des épices en 
introduction d'une bouche équilibrée, pulpeuse, tannique, qui conserve tonicité 
et juteux en finale : ce vin, un brin extrait, est plein de charme ! Ravi de voir ce 
jeune domaine, fondé il y a 8 ans, dans notre palmarès.”

🇺🇸 🇫🇷 🇮🇪  VertdeVin Magazine (Sept. 2024)

• Des Si et Des Mi Blanc 2023                   88/100 (=14,5/20)

“Le vin a une robe jaune paille. Le nez est fruité avec des 
notes discrètes de citron et de pomme. Le second nez a un 
côté légèrement fumé. On retrouve des notes de pomme et 
de citron mûr. La bouche est fraîche et fruitée avec des notes 
de mirabelle, de pomme et de citron. La finale est minérale, 
saline et salivante.”

• L'éclat 2023                   91-92/100 (=15,75/20)

“Le vin a une belle couleur citronnée, presque dorée. Le nez 
est discret avec des notes de pêche jaune. Le second nez 
s'ouvre sur une pointe de minéralité, de pomme ainsi qu'un côté 
fumé. On a aussi une belle fraîcheur mentholée avec un côté ensoleillé. La bouche est 
fraîche avec une belle acidité. On a des fruits comme la pêche jaune et la poire mais aussi 
du beurré et légèrement toasté. On perçoit des touches de sève de pin ainsi que des 
herbes fraîches. La bouche est plus expressive que le nez et se termine sur des fruits 
blancs”.  



🇺🇸  James Suckling (July 2024) 

• Des Si et Des Mi Blanc 2023      ★ ★ ★ ★              91/100 (=15,5/20)
“Un mélange savoureux, texturé et vif de grenache blanc, de carignan blanc, de chenin 
blanc et de rolle. Citrons cuits, pêches et épices douces au nez, suivis d'un corps moyen 
avec un caractère délicieux et juteux. Finale succulente. Issu de raisins cultivés 
biologiquement. À boire maintenant.”

• Des Si et Des Mi Rouge 2023      ★ ★ ★ ★              92/100 (=16/20)
“Un vin rouge agréablement fruité et souple qui présente des notes de cerises, de prunes 
rouges, de lavande et de basilic doux. Il est moyennement corsé, doux et d’une belle 
buvabilité. Grenache, carignan, syrah et cinsault. Issu de raisins cultivés de manière 
biologique. Délicieux dès maintenant.”

• Les Vieux Mazets 2021            ★ ★ ★ ★        91/100 (=15,5/20)
“Carignan fruité, juteux et bien équilibré avec des notes de cerises noires, de viande grillée, 
d'herbes séchées et de terre. Corps moyen avec des tannins fins. Juteux et velouté avec 
beaucoup de fruits pulpeux dans la finale savoureuse. Issu de raisins cultivés 
biologiquement. À boire ou à garder”

• Ode Aux Ignorants 2021        ★ ★ ★ ★           
90/100 (=15/20)

“Notes de charcuterie, poivre blanc, 
cerises noires et herbes grillées. 
Bonne profondeur de fruit en 
bouche, avec un corps moyen, une 
acidité moyenne et des tanins 
affirmés offrant une jolie mâche. 
Fruits noirs souples, humus et épices 
en finale. Issu de raisins issus de 
l'agriculture biologique. Boire dès 
maintenant. ”

• Lueurs d’Espar 2021          ★ ★ ★ ★           
91/100 (=15,5/20)

“Un assemblage texturé, velouté et 
raffiné de mourvèdre, de carignan et 
de syrah. Terre, sous-bois et viande 
au nez. Moyennement corsé avec des 
tanins fins. Texturé avec une évolution 
linéaire en bouche et une finale 
savoureuse. Issu de raisins issus de 
l'agriculture biologique. Boire ou conserver.”



🇺🇸  🇬🇧  Lewin Guide - 2024 Languedoc Roussillon (Juin 2024)

🇺🇸 🇫🇷 🇮🇪  VertdeVin Magazine (Juin 2024)

• Ode Aux Ignorants 2021                   94/100 (=16,75+/20)

“Le nez est frais, racé et offre une discrète pointe d’épices. On y trouve des 
notes de mûre, de petits fruits rouges charnus et plus légèrement de 
chocolaté, des touches de baies de laurier, de sauge, à une fine pointe de 
fraicheur variétale, iodée et à une pointe de poivre. La bouche est fruitée et 
offre de la minéralité, de la fraicheur, de la souplesse, du gras, de la 
rondeur, de la gourmandise ainsi qu’à une jolie définition. Tout en équilibre et 
mesure. En bouche ce vin exprime des notes de cassis onctueux, de petits 
fruits crémeux et plus légèrement de cerise brillante, de sauge associées à 
des touches de fève de tonka, d’olive noire, à des pointes de sauge, de 
muscade, d’amande ainsi qu’à une fine pointe séveuse, iodée et toastée. Les 
tannins sont séveux et gourmands. Bonne longueur. Jolie petite mâche en 
fond de bouche/ persistance. Jolie fraicheur qui porte. Belle énergie.” 

 

🇫🇷 🇬🇧 Gault & Millau 2024 (Guide + Web) (Avr. 2024)

• Lueurs d’Espar 2020           92/100 (=16/20)

“Le nez est séduisant avec des notes boisées de fruits noirs 
et de cacao.
En bouche, l'aromatique se révèle encore discrète du fait de 
sa jeunesse, mais le toucher de bouche est captivant. 
Une texture tout en velours et en richesse. Un vin taillé 
pour la garde, à boire à l'automne prochain avec des 
gibiers..”



🇬🇧  The Financial Times  (FT Magazine, Jancis Robinson, Fev. 2024)

“Comment constituer sa cave à vins : Guide de vins Français qui se conservent bien

Le Languedoc, à l'ouest du Rhône, héberge des centaines de viticulteurs ambitieux, au milieu 
d’une vaste quantité de vins très ordinaires. Je sais en y ayant passé de nombreux étés comment 
les rouges languedociens peuvent vieillir, mais trop peu ont une réputation internationale, ce qui 
signifie qu’à quelques rares exceptions, ces vins sont de vraies affaires en terme de budget.  
C'est presque comme si les importateurs de vin du monde entier avaient décidé que la région était 
trop complexe pour s'y attaquer, ce qui est vraiment domage. Au Royaume-Uni, Stone Vine and 
Sun prend le Languedoc plus au sérieux que la plupart de ses confrères. 
En règle générale, orientez-vous vers un domaine familial basé sur une appellation choisie : 
Faugères, St-Chinian et Terrasses du Larzac bénéficient de plus hautes altitudes et ont donc 
tendance à produire des vins plus subtils. 
Le magazine La Revue du Vin de France 
et jancisrobinson.com peuvent fournir des 
indications utiles.

Recommandations pour remplir sa cave :

Voici une sélection non exclusive de 
producteurs supérieurs à prix 
raisonnables: 

LANGUEDOC : 

Clos Perdus, Domaine de Cébène, Mas 
des Brousses, Mas Combarèla, Chateau 
La Négly, Roc d’Anglade 
  

 
🇬🇧  The Buyer  (Languedoc, Rupert Miller, Mars 2024)

https://www.the-buyer.net/insight/why-the-languedoc-is-a-region-rooted-in-resilience-and-re-invention

•Mas Combarèla 
“(de nouveaux arrivants)… il y a 
également Olivier Faucon qui est le 
fondateur du Mas Combarèla en 
Terrasses du Larzac. Originaire de 
Lille, il a d’abord travaillé en 
Marketing, son rêve de créer son 
domaine a été initié par la lecture 
de la bande dessinée ‘Les 
Ignorants’ qui raconte l’initiation 
d’un dessinateur qui découvre le 
métier de vigneron en apprenant la 

http://jancisrobinson.com
https://www.the-buyer.net/insight/why-the-languedoc-is-a-region-rooted-in-resilience-and-re-invention


conduite du vignoble”… 
🇬🇧 🇺🇸 🇫🇷  Sommeliers International  (Selection Millésime Bio, Fév. 2024)

• Mas Combarèla 
“(Terrasses du Larzac)… Comme depuis longtemps, cette appellation me 
fascine par sa qualité et son respect du terroir. Béatrice & Sébastien du Clos 
du Serres, assurent la présidence de l’appellation, Domaine de la Réserve 
d’O 2019, 2020, 2023 et Frédéric Chauffray, Domaine de Montcalmès 2021 
et Frédéric Pourtalié, Mas Cal Demoura 2022 et Vincent Goumard, Mas 
Combarèla 2020, 2022 et Olivier Faucon, Alain 
Chabanon Les Boissières 2020 et Saut de Côte 
2019, tous ces maîtres donnent bien l’exemple dans 
cette appellation montante d’Occitanie, avec de 
superbes cuvées en cépages assemblés à la 
résultante moderne, fraîche et irréprochablement 
affûtée….” 
  

 

🇫🇷  La Revue du Vin de France (Janv. 2024 - Millésime Bio, 
Les meilleurs affaires du salon)

• Des Si et Des Mi - Rouge 2022            90/100 (=15/20)

“La bouche vibre d’un tanin net, équilibré. Rouge en 
devenir sur une masse juteuse et d’une belle 
complexité.”

 

🇫🇷  2024 Challenge Millésime BIO (Janv. 2024)

• Le Clos Secret 2022  : médaille de Bronze
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